
  

Zadružni savez Dalmacije  
Hrvatska udruga vinarskih gradova  

21000 Split, Tončićeva 4 
Tel: 021 348 388 

Mail: info@zsd.hr   
 

3. - 6. studenog 2022.  
Hoteli Olympia, Vodice 

 

PROGRAM 
 

 3. studenog 2022. (četvrtak) 
 

16,00 
 
Otvaranje sajma vinogradarstva i vinarstva, burze i izložbe vina (Lobby hotela) 

 Sajam opreme, alata i repromaterijala za vinogradarstvo i vinarstvo, burza i izložba vina i 
proizvoda od grožđa i vina otvoreni su za posjetitelje: 
3.11. (čet): 16.00-21.00     4.11. (pet): 10.00-21.00     5.11. (sub): 17.00-21.00 
  

17,30-18,00 Sadnja spomen loze Sabatina 2022. (ispred hotela) 
  

18,00-19,00 Svečano otvaranje Sabatine 2022. (Olympia) 
uz uručivanje priznanja laureatima Sabatine 2022. 
  

19,00-19,30 Koktel dobrodošlice (Lobby hotela) 
uz obilazak sajma vinogradarstva i vinarstva, burze vina i izložbe 
  

19,30-21,00 Radionica Stare sorte – inovativna vina (Artemida) 
1. DIO:  
Moderator: dr. sc. Goran Zdunić, Institut za jadranske kulture i melioraciju krša Split 

Radionica i prezentacija rezultata projekta "Procjena tolerantnosti hrvatske 
germplazme vinove loze na sušu - Tolvin" (KK.05.1.1.02.0010) 

 2. DIO:  
Moderator: izv. prof. dr. sc. Darko Preiner, Agronomski fakultet Zagreb  

Radionica i završno predstavljanje rezultata projekta „Novi početak za stare hrvatske 
sorte vinove loze“ 
 

21,00 Večera uz prezentaciju i degustaciju vina Vinoplod vinarije d.o.o. Šibenik (Restoran) 
  
 4. studenog 2022. (petak) 
 

09,00-10,00 
 
Uvodna izlaganja o vinogradarstvu i vinarstvu  
Hrvatske agencije za poljoprivredu i hranu (Olympia) 
Moderatorica: dr. sc. Darja Sokolić 

  Aktualno stanje vinogradarstva i vinarstva 
Ivan Prša, dipl. ing. agr., Darko Cenbauer, dipl. ing. agr., Gordana Bosankić, dipl. ing. agr. 

 Provjera sukladnosti u proizvodnji vina u kontroli na terenu –  
vinogradarsko-vinarski nadzornici 
Mirko Batušić, dipl. ing. agr., Tomislav Raguž, dipl. ing. agr., Darko Cenbauer, dipl. ing. agr., 
Ivan Prša, dipl. ing. agr. 

 Označavanje vina na tržištu 
Milan Kranjac, dipl. ing. agr., Mirko Batušić, dipl. ing. agr., Tomislav Raguž, dipl. ing. agr., 
Darko Cenbauer, dipl. ing. agr.,  Ivan Prša, dipl. ing. agr. 

Rasprava uz prethodnu prijavu moderatoru 
 

10,00-10,30 Predstavljanje novih proizvoda, tehnologija, projekata... (Olympia) 
  Nove tehnologije u proizvodnji vina 

Katarina Primorac, Vason d.o.o. i Mare Miošić Greblički (Kokot Eno d.o.o.) 

 



 Novi fungicidi u zaštiti vinove loze 
Marijan Mikec, dipl. ing. agr. i Ivan Šušnjar, dipl. ing. agr., Fito promet d.o.o. 
 

10,30-13,00 Znanstveno-stručni skup u organizaciji Agronomskog fakulteta (Olympia) 
Moderator: prof. dr. sc. Edi Maletić 

 10,30 – 11,50   I. dio predavanja: 
 Proizvodnja i primjena biougljena u vinogradarstvu  

Dominik Anđelini, mag. ing. agr., Danko Cvitan, mag. ing. agr., Melissa Prelac, mag. ing. agr., 
Zoran Užila, dipl. ing. agr., dr. sc. Igor Pasković, dr. sc. Marko Černe, dr. sc. Ivan Nemet, dr. sc. 
Igor Palčić 

 Istraživanja o utjecaju različitih termina berbe na aromatski sastav grožđa i vina sorata 
'Malvasija dubrovačka' i 'Maraština'   
Domagoj Žeravica, mag. ing. agr., dr. sc. Ivana Tomaz, prof. dr. sc. Edi Maletić 

 Mogućnosti smanjenja pojave i suzbijanja bolesti eska primjenom odgovarajućih zahvata u 
vinogradu 
dr. sc. Marijan Bubola 

 Rasprostranjenost američkog cvrčka, primarnog vektora zlatne žutice vinove loze, na 
području vinogorja Srijem 
izv. prof. dr. sc. Mato Drenjančević, doc. dr. sc. Toni Kujundžić, izv. prof. dr. sc. Vladimir Jukić, 
doc. dr. sc. Ankica Sarajlić 

 Projekt klonske selekcije 'Babića' i 'Lasine' u Šibenskom području – prvi rezultati  
prof. dr. sc. Edi Maletić i sur. 

11,50 – 12,00 Pauza  
12,00 – 13,00   II. dio predavanja: 
 Utjecaj različitih tipova barrique bačava na kakvoću vina 'Graševine'  

doc. dr. sc. Josip Mesić, doc. dr. sc. Brankica Svitlica i izv. prof. dr. sc. Anita Pichler (VUP)  
 Steroli i njihov utjecaj na kinetiku alkoholne fermentacije  

dr. sc. Tomislav Plavša (IPT Poreč)  
 Primjena enzima u vinifikaciji: da ili ne? 

prof. dr. sc. Ana Jeromel, izv. prof. dr. sc. Ana-Marija Jagatić Korenika 
 Predstavljanje oplemenjivačkog programa Agronomskog fakulteta – razvoj otpornih sorata 

vinove loze 
izv. prof. dr. sc. Darko Preiner, prof. dr. sc. Edi Maletić, doc. dr. sc. Domagoj Stupić  

13,00-14,00 Okrugli stol „Održivi razvoj vinogradarsko-vinarskog sektora u Hrvatskoj i važnost autohtonih 
sorata vinove loze“ – projekt „Novi početak za stare hrvatske sorte vinove loze“  (Olympia)                 
Moderator: izv. prof. dr. sc. Darko Preiner, Agronomski fakultet Zagreb 
  

 
11,00-12,00 

 
Okrugli stol Udruženja Vino Dalmacije „Brendiranje Dalmacije kao vinske regije“ (Atena)                 
Moderatori: doc. dr. sc. Leo Gracin i Teo Bikić, mag. iur. 
 

 
14,00-15,00 

 
Ručak (Restoran) 
  

15,00-16,00 Radionica: O vinogradarsko-vinarskoj struci – aktualno i popularno (Artemida)  
Moderator: prof. dr. sc. Bernard Kozina 

  Tema: „Pjenušci i to…“ 
→ Za sudjelovanje na radionici potrebna je prethodna prijava moderatoru. 
 

16,00-18,00 Praktikum iz vinogradarstva i vinarstva Ministarstva poljoprivrede (Olympia) 
Moderator: dr. sc. Silvio Šimon   

  Ekološko vinogradarstvo u Republici Hrvatskoj  
dr. sc. Silvio Šimon 

 Ekološko vinogradarstvo u Austriji – mogućnosti razvoja u Republici Hrvatskoj  
Željko Pavlović, dipl.ing.agr., Frano Mihlinić, dipl.ing.agr., Ljubica Magdić, struč.spec.ing.agr. 

 AKIS-prijenos znanja i inovacija u Nacionalnom strateškom planu ZPP 2023.-2027.  
Nataša Puhelek Puština, dipl. ing. agr. 

 Uvjeti proizvodnje grožđa na kršu  
Marko Dobrić, dipl. ing. agr. 



 Bor u ishrani vinograda  
mr. sc. Marijo Tomić  

 Važnost sumpora u gnojidbi vinove loze  
dr. sc. David Gluhić 

 Nalazi američkog cvrčka prijenosnika zlatne žutice vinove loze u Dalmaciji  
Gordana Kožarić Silov, dipl. ing. agr., Aleksandra Radić, dipl. ing. agr. 

 Svrdlovina - zaboravljena sorta  
Nikolina Paleka, dipl. ing. agr. 

Rasprava uz prethodnu prijavu moderatoru  
 

18,00-19,00 Zadružna ura (Atena) 
Moderator: Lordan Ljubenkov, mag. iur.  
 Predstavljanje knjige „Zadrugarstvo“  

Autori: prof. dr. sc. Marko Ivanković, prof. dr. sc. Jure Beljo 
 Obnovljivi izvori energije – zadruge i mogućnosti  

Hrvatski poljoprivredni zadružni savez i Zadružni savez Dalmacije 
  

20,00-21,00 Svečano uručivanje priznanja za kvalitetu OTVORENIH i MLADIH vina (Olympia) 
Proglašenje najboljih otvorenih i mladih vina na Sabatini 2022. 
  

21,00 Večera uz prezentaciju i degustaciju vina Sabatine (Restoran)  
  
 5. studenog 2022. (subota) 
  

09,00-16,00 Organizirani studijski obilazak 
Sudjelovanje na studijskom obilasku namijenjeno je za goste Sabatine prijavljene na pansionu u 
hotelima Olympia i Sky. Karticu za studijski obilazak, kao ulaznicu u autobus, dobivate na recepciji 
hotela prilikom dolaska i prijave smještaja. 
Program studijskog obilaska: 
08,45-09,00 Ukrcaj u autobuse ispred hotela i polazak u 9,00 sati 
09,00-09,30 Vožnja do vinograda u Skradinu 
09,30-10,30 Vinograd Vinarije Ante Sladić, uz degustaciju proizvoda 
                       Prezentacija poljoprivrednih dronova tvrtke Agrigentum d.o.o. – Digital Agro 
10,30-11,00 Vožnja do Šibenika 
11,00-13,00 Obilazak centra grada Šibenika, razgled znamenitosti uz vodiče  
13,00-13,30 Vožnja do Vinoplod vinarije d.d. Šibenik 
13,30-15,30 Obilazak proizvodnog pogona i kušaonice tvrtke Vinoplod vinarija d.o.o. 
                       uz prigodni domjenak 
15,30-16,00 Povratak u Vodice 
 

18,00-19,30 Vođeno kušanje mladih vina (Artemida) 
 Za kušanje i davanje mišljenja o Vašem mladom vinu potrebno je predbilježiti se do 28.10.2022. do 15 sati. 

Dostavljaju se 3 boce vina na Sabatinu 4.11.2022. do 17 sati. Jedan proizvođač može dostaviti maksimalno 
2 uzorka vina, jer je broj uzoraka za kušanje ograničen. Kontakt osoba za dostavu uzoraka i prijavu 
sudjelovanja je Božo Novaković (mob: 00385 98 662 366) 
  

20,00-21,00 Svečano uručivanje priznanja za kvalitetu i izgled BUTELJIRANIH proizvoda (Olympia)  
Proglašenje ŠAMPIONA Sabatine 2022. 
  

21,00 Večer šampiona uz prezentaciju i degustaciju vina Sabatine (Restoran) 
  

 6. studenog 2022. (nedjelja) 
 

10,00-13,00 
 
Fakultativni obilazak prema izboru (uz vlastiti prijevoz): 
Otvorena vrata vinarije Ante Sladić Vino, Sladići 29, Plastovo 
Otvorena vrata Vinarije Sladić, Sladići 32, Plastovo 
Tvrđava Barone i sv. Ivan, Put Vuka Mandušića 28, Šibenik (gratis) 
Tvrđava sv. Mihovil, Zagrađe 21, Šibenik (cijena 52,00 kn / 6,90 € s uključenim popustom uz 
naznaku da se radi o sudioniku Sabatine 


