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18. Medunarodna manifestacija maslinara i uljara

17. - 20. ozujka 2016.
Bluesun hotel Elaphusa
Bol, otok Brac

Organizator No¢njaka - medunarodne manifestacije maslinara i uljara, Zadruzni savez Dalmacije,
maslinare i uljare je u velikom broju okupio kao sudionike zanimljivog trodnevnog programa.

Na sveCanom otvaranju manifestacije, okupljenima su prigodne rijec¢i uputili: predsjednik
Zadruznog saveza Dalmacije Lordan Ljubenkov, nacelnik Opéine Bol Tihomir Marinkovic,
ravnateljica Hrvatskog centra za zadruzno poduzetnistvo Ilda Stanojevi¢, te procelnik Upravnog
odjela za gospodarstvo, EU fondove i poljoprivredu Splitsko-dalmatinske Zupanije Andelko Katavic.

Kako je Nocnjak prije svega svecani susret ljudi medusobno povezanih maslinom i maslinovim
uljem, svake godine se posebno zasluznima u ovoj gospodarskoj grani, urucuju priznanja.
Ovogodisnji laureati s ponosom su primili nagrade, te su uz pjenusac jednoglasno 18. No¢njak
svecano proglasili otvorenim.

- w1 = 4
e - x o ifi - 2

Bila je zaista dobra atmosfera i sve¢ano raspolozenje Sto se odrazavalo na licima laureata




OSOBNA I KOLEKTIVNA PRIZNANJA

Priznanje ,,Pavle Bakaric¢“
za zivotno djelo u maslinarstvu

Olio Gastro Show za pamcenje

Za uzvanike je prireden jo$ jedan Olio Gastro
Show koji se po svojoj zanimljivosti i raznolikosti
moze doZivjeti jedino dolaskom na Noénjak. Ove
godine Olio Gastro Show bio je posebno Ziv,

dr. sc. MIRELLA ZANETIC Split interesantan, te je iz svakog sudionika izvukao

maksimalan trud i ukljuéenost. Naime, na
prethodnih pet odrianih Olio Gastro Show-a,
sudionike su cekale servirane delicije, maslinovo
ulje i vino, a voditelji su ih instruirali koje
maslinovo ulje i vino sljubiti s pojedinom
delicijom. Nakon kuSanje sudionici bi komentirali.
Ove godine taj izazov stavljen je pred same
sudionike. Ovogodi$nji Olio Gastro Show
predstavljao je timski rad, a svaki tim dobio je
ogranicene koli¢ine svjezih namirnica i zaCina, od
koji su sami morali sloZiti predjelo, glavno jelo i

Priznanje ,,Branko Skarica*”
za Zivotno djelo u uljarstvu
JOSIP MLADINIC Split

Medunarodno priznanje
,Cavaliere olio d'oliva“

dodijelio Baldasar d.o.o. iz Splita
IVICA STANCIC Selca

Priznanja ,,Josko Niskota“
uzornim maslinarima

ZDRAVKO,KARMELICB"I desert, te s njima sljubiti odgovarajuée maslinovo
EDO MAJIC Supetar L o o o sy
< ulje i vino. Bilo je tu ribljih, mesnih i mlijecnih

VOJMIR CVITANIC Bol . .. _— G . yv.
svjezih namirnica, veliki izbor zacdina poput
majcine dusice, maZurana, origana, orasastih

Priznanje uljarskoj zadruzi za 2015. godinu
dodijelio Hrvatski centar za zadruzno
poduzetnistvo

POLJOPRIVREDNA ZADRUGA POSTIRA

plodova, suncokretovih sjemenki, lana i sezama,
panna cotte, suhog grozda, preljeva od Sumskog
voca...itd... Izbor je bio Sirok, ali time i otezan.
Prije same izrade delicija i prezentiranja svoga
truda, svaki tim dobio je zadatak da njuhom
identificira sadrZaj tri caSice, u kojima su
pripremljene razli¢éite mirisne koncentracije,
naoko slicne maslinovom ulju. Na ovom testu
njuha samo su dva tima udovoljila i prepoznala
sadrzaj sve tri ¢asSice, ¢ime su i osvojili najveci broj
bodova.

Priznanje ,Zlatno pero No¢njaka“

za afirmaciju maslinarstva, uljarstva i
Nocnjaka putem medija

MREZA TV SPLIT

Priznanje ,Zlatna amfora No¢njaka“

za doprinos razvoju i ocuvanju maslinarske
tradicije na svom podrucju

ZAVOD ZA MEDITERANSKE KULTURE
SVEUCILISTA U DUBROVNIKU

Nakon toga zapocelo je pripremanje delicija, u
koje su se timovi tako seriozno ukljucili kao da su
sudionici svjetskog prvenstva u pripremanju
delicija. Tro€lani Ziri u sastavu Nikola Marineli¢
(glavni kuhar hotela Elaphusa), Sandra Petricevi¢ (ekspert za maslinova ulja) i Bernard Kozina (alfa i
omega za vina), ocjenjivali su pripremljene delicije te izbor maslinovog ulja i vina uz njih.
Ocjenjivala se sama prezentacija pripremljenoga, izgled i okus serviranih delicija, sljubljenost
maslinovog ulja i vina s pojedinom delicijom, te inovativnost i mastovitost timova u izradi.

MozZe se reci da su timovi s velikim interesom i trudom prionuli poslu, pa su i rezultati bili
izvanredni. Mnostvo ideja, uobicajenih i neuobicajenih kombinacija, te mastoviti nazivi za pojedine
delicije.

Nakon kuSanja svih pripremljenih delicija, Ziri je svojim ocjenama presudio i proglasio pobjednicki
tim, koji je svoju pobjedu proslavio pjenuscem.
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Drugog dana Noc¢njaka uslijedili su znanstveno-strucni skupovi i rasprave o stanju u maslinarstvu i
uljarstvu, te po prvi put organiziran Znanstveno-stru¢ni skup o ljekovitom bilju, koji je izazvao
interes iznad ocekivanja.

Na znanstveno-struénom skupu kojim je moderirao doktor Frane Striki¢ ispred Instituta za
jadranske kulture i melioraciju kr§a moglo se €uti o novim sortnim strukturama maslinika, divljima
maslinama, programu ruralnog razvoja, ostacima teSkih metala u tlima maslinika, prednostima
zasStite maslinovog ulja oznakom izvornosti ili zemljopisnog podrijetla, razli¢itosti sadrzaja vitamina
E u djevicanskim maslinovim uljima, utjecaju klimatskih promjena na uzgoj maslina, kvaliteti i
prepoznatljivosti maslinovog ulja otoka Braca, ukupnim biofenolima u maslinovim uljima
Dubrovacko-neretvanske Zupanije, te utjecaju zrelosti ploda na organolepticka svojstva ekstra
djevi¢anskih maslinovih ulja.

Strucni skup Savjetodavne sluibe obradio je teme o sadnji maslina opraSiva¢ima, problemu
ishrane dusikom kod masline, Sirenju invazivnih korova u maslinicima, maslininoj muhi kao
homodinami¢nom Stetniku, mogucnosti uporabe novih registriranih pripravaka za zastitu masline
od paunova oka, te o koracima do stavljanja u promet maslinovog ulja.

Strucni skup o ljekovitom bilju, ove godine odrZan prvi put, ponudio je teme vezane uz ljekovito
bilje dalmatinskih otoka i priobalja, sadnju i uzgoj, te mehanizaciju i opremu za sadnju i uzgoj
smilja. S temom o organskoj ishrani i etericnom ulju kulture smilja, ukljuio se i Federalni
agrimediteranski zavod iz Mostara.

Sajam tvrtki koje asortimanom prate proizvodnju maslinovog ulja i ove godine je bio odraz
poslovnih partnerstva od kojih su mnoga nastala ba$ na Noénjaku.

Mala Skola kusanja je poucna degustacija maslinovih ulja koju vodi Sandra Petricevi¢, voditeljica
panela ZadruZnog sveza Dalmacije. Na njoj se prezentiraju najnoviji okusi ulja raznih sorti maslina i
opcenito unaprjeduje znanje o uljima. Vrhunac ovogodisnje Skolice bio je kada je voditeljica pred
ucenike stavila mijeSavinu maslinovog ulja s 30 postotnim udjelom drugog ne-maslinovog ulja,
koju su sudionici jedoglasno kategorizirali kao ekstra djevicansko maslinovo ulje. Iz toga je ocita
velika vaznost detaljne analize maslinovog ulja prije njegovog stavljanja na trziste.

Oko 300 sudionika sudjelovalo je u studijskom obilasku maslinarsko-uljarskih destinacija otoka
Braca. Tako je posjeéena kuSaona maslinovih ulja PZ Brachie u Selcima, koja vrsi pakiranje i
prodaju maslinovog ulja proizvedenog u PZ Seléanki.




Sudionici su obisli i uljaru PZ Postira, a PZ Bol pobrinuo se da sudionici iz Postira ne odu gladni ni
Zedni, te je organiziran bogati domjenak za sve sudionike studijkog obilaska.

Posjecen je Muzej uja u Skripu, u vlasnitvu obitelji Cukrov, gdje se zaista imalo $to vidjeti, a
sudionici su docekani s velikom toplinom. U Muzeju je prikazana povijest maslinarstva na otoku
Bracu kao i cjelokupni tradicionalni proces predrade maslinovog ulja koji se sastoji od toéa sa
orlom, presom sa starim Sportama, peci za grijanje vode te svi tradicionalni alati koji su se koristili
za transport, proizvodnju i skladistenje maslinovog ulja. U muzeju se nalazi i kusaona maslinovog
ulja gdje posjetitelji mogu kusati i kupiti maslinovo ulje.
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Jedan od najposjeéenijih dijelova Noénjaka je sve€ano urucivanje priznanja za kvalitetu i izgled
proizvoda koji su sudjelovali u natjecanju na manifestaciji.

Pored priznanja i medalja za maslinova ulja, dodijeljena su i ona za sve brojnije proizvode koji
sadrzavaju plod masline, maslinovo ulje ili drvo masline.
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Noc¢njak uvijek oznacava jedan pocetak nove sezone, pocetak novih projekata i nadu u ono
pozitivno Sto treba dodi u narednoj sezoni.




SAMPIONI | VICESAMPIONI NOCNJAKA 2016.

Sampion za kvalitetu pakovine ekstra djevi¢éanskog maslinovog ulja
OPG ZUPANOVIC RADOSLAYV, Krugevo, Primosten

Sampion za kvalitetu otvorenog ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja
BOZIDAR SOSA, Zadar

Sampion za izgled pakovine maslinovog ulja
DALMATINSKA MASLINA j.d.o.0., Puciséa, otok Brac

Vice Sampion za kvalitetu pakovine ekstra djevicanskog maslinovog ulja
VANJA DUJC, Koper, Slovenija

Vice Sampion za kvalitetu otvorenog ekstra djevicanskog maslinovog ulja
IVICA STANCIC, Sumartin, otok Bra¢

Vice Sampion za izgled pakovine maslinovog ulja
OPG MAIJIC - BRAC OLIVE, Supetar, otok Bra¢

PRIZNANJA

Priznanje za najbolje monosortno ekstra djevi¢cansko maslinovo ulje
PAULO CARIC, Svirce, otok Hvar

Priznanje za najbolje viSesortno ekstra djevicansko maslinovo ulje
JURICA TUDOR, Milna, otok Hvar

Priznanje za najbolje blago ekstra djevicansko maslinovo ulje
OPG MIHOVIL UUBETIC, Sutivan, otok Bra¢

Priznanje za najbolje srednje intenzivno ekstra djevicansko maslinovo ulje
ALVEUS d.o.0., Rijeka

Priznanje za najbolje intenzivno ekstra djevicansko maslinovo ulje
MARKO LITOVIC , Supetar, otok Bra¢

NAGRADENI PROIZVODACI PROIZVODA OD MASLINE NA NOCNJAKU 2016.

Sampion proizvoda od masline
SPA PILING ZA TIJELO S MORSKOM SOLI - SYMPATICO - OBRT ZA PROIZVODNIJU, Solin

Najbolji proizvod od drva masline
SUPREME KOMPLET - OBRTJAGODA, Zadar

Najbolji prehrambeni proizvod od masline
LUMBLIJA - ISKRA VLASIC, Vela Luka, otok Koréula

Najbolji kozmeticki proizvod od masline
KREMA OD RUZE - OPG MATULIC KRSTO, Pasman, otok Pasman




